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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА


Рабочая программа учебной практики (производственного обучения) является частью профессионального модуля ПМ.03 «Выполнение работ по закупке, транспортировке, хранению сельскохозяйственного сырья и продукции» предназначена для подготовки квалифицированных рабочих на базе основного общего образования по профессии СПО    35.01.24  «Управляющий сельской усадьбой».

В соответствии с учебным планом практика проводится рассредоточено по мере  освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): «Выполнение работ по закупке, транспортировке и хранению сельскохозяйственного сырья и продукции (ПК)».
Основанием для разработки данной программы являются следующие документы: 

· Федеральный государственный образовательный стандарт по профессии       среднего профессионального образования 35.01.24 «Управляющий сельской        усадьбой», утвержденного Приказом Министерства образования и науки РФ от 2 августа 2013 г. N 721. Зарегистрировано в Минюсте РФ от 20.08.2013 г.
· Перечень профессий СПО, утвержденный приказом Министерства образования и науки РФ от 28 сентября 2009 г. № 354;

· Единый тарифно-квалификационный справочник;

· Разъяснения /И.М. Реморенко/ по формированию примерных программ профессиональных модулей начального профессионального и среднего профессионального образования на основе Федеральных государственных образовательных стандартов начального профессионального и среднего профессионального образования;

· Положение об итоговой  аттестации;

· Положение о порядке прохождения учащимися учебной и производственной практики, утвержденное приказом Министерства образования и науки РФ от 26 ноября 2009 г. № 674;

Учебная практика проводится одновременно с  изучением МДК 03.01 Выполнение работ по закупке, транспортировке, хранению  сельскохозяйственной продукции; МДК 03.02 Технология хранения сельскохозяйственной продукции.

Учебная практика  проводится в лаборатории «Материально-технического обеспечения усадебного хозяйства»» под руководством мастера производственного обучения. Профессиональный модуль предусматривает 25 занятий учебной практики в количестве 150 часов. Продолжительность одного занятия 6 часов.


Учебная практика  проводится в лаборатории «Материально-технического обеспечения усадебного хозяйства». 

Программа учебной практики включает в себя следующие темы: 

Раздел 1 «Основы закупочной деятельности в сельском хозяйстве»:

1.Изучение нормативных документов по регулированию закупочно-сбытовой деятельности.

2.Изучение рынка сельскохозяйственного сырья и продукции

3.Определение потребности предприятия в сельскохозяйственном сырье и продукции

4 Изучение методики выбора поставщика

5.Установление связей с поставщиками

6.Оформление документации по поставке  продукции от поставщика.

7.Оформление документации по  доставке продукции от поставщика.

8. Оформление документации по оплате  поставщику задолженности

9.Оформление документации по приемке сельскохозяйственного сырья и продукции на склад

10. Оценка качества сельскохозяйственного сырья и  продукции

11. Оформление документации по складскому учету  сельскохозяйственного сырья и  продукции

12. Выбор покупателя

13. Оформление документации по  оптовой продаже продукции

14. Оформление документации по  розничной продаже продукции

15. Проведение анализа закупочной деятельности

Раздел 2  «Технология хранения сельскохозяйственной продукции»: 

1.  Стандартизация и подтверждение качества.
2.  Особенности организации складского хозяйства

3.  Оборудование, инвентарь  и тара для хранения сельскохозяйственной продукции

4.  Хранение зерна и семян

5.  Хранение продуктов переработки зерна
6.  Хранение растительных жиров

7.  Хранение  картофеля, овощей, плодов и ягод.

8.  Хранение плодоовощной консервации

9. Хранение мяса и мясных продуктов

10. Технология хранения продуктов переработки мяса

11. Технология хранения молока

12. Технология хранения продуктов переработки молока

13. Хранение яиц
В завершении  проводится итоговая аттестация по междисциплинарному модулю в форме комплексного экзамена.

1. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ (ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ОБУЧЕНИЯ) 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 03 «ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ЗАКУПКЕ, ТРАНСПОРТИРОВКЕ, ХРАНЕНИЮ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОГО СЫРЬЯ И ПРОДУКЦИИ»
1.1. Содержание производственного обучения

	Перечень формируемых компетенций
	Наименование разделов и тем
	Содержание
	Объем часов 

	 ПК 3.1. Закупать сельскохозяйственную продукцию собственного производства у  

   населения, в учреждениях и организациях.

ПК 3.2 . Хранить и реализовывать закупленную сельскохозяйственную продукцию.

ПК 3.3. Выявлять потенциальных поставщиков сельскохозяйственной продукции.

ПК 3.4Устанавли-вать долгосрочные связи и партнерские отношения с производителями  сельскохозяйственной продукции. 

ПК 3.5. Заключать договоры купли –продажи.

ПК 3.6. Осуществ-лять текущий и итоговый контроль собственной профессиональной 

  деятельности и деятельности поставщиков.
	МДК 03.01 Выполнение работ по закупке, транспортировке, хранению  сельскохозяйственной продукции;


	
	150

	
	 Раздел 1.Основы закупочной деятельности в сельском хозяйстве.
	
	150

	
	Тема 1.1.Изучение нормативных документов по регулированию закупочно-сбытовой деятельности.


	Изучение нормативных документов по регулированию торгово-закупочной деятельности:

-Гражданского Кодекса РФ,

-ФЗ РФ «О защите прав потребителей»

-должностной инструкции агента по закупкам»


	6

	
	Тема 1.2.Изучение рынка сельскохозяйственного сырья и продукции
	Рынок сельскохозяйственного сырья и продукции. Виды сельскохозяйственного сырья  и продукции.  Изучение конъюнктуры рынка. Методы ценообразования. Источники информации о рынке  сельскохозяйственной продукции( виды продукции, цены, конъектура рынка).
	6

	
	Тема 1.3.Определение потребности предприятия в сельскохозяйственном сырье и продукции
	Расчет потребности предприятия в сельскохозяйственном сырье  и продукции.


	12

	
	Тема 1.4 Изучение методики выбора поставщика
	Выбор поставщиков. 

Основные типы поставщиков сельскохозяйственного сырья и продукции. Получение информации о поставщиках. Основные критерии оценки поставщиков. Методики выбора основных для компании поставщиков. Системы выбора поставщика на основе пробных закупок и анализа полноты объема поставок, своевременности и качества выполнения заказов поставщиками. Тендерное размещение заказа на поставку. Цели и последовательность действий по организации тендера.
Оформление документации по тендерной поставке.
	12

	
	Тема 1.5.Установление связей с поставщиками
	Установление  связей с поставщиками. 

Ведение  переговоров о закупках. Ключевые моменты подготовки к переговорам о закупках. Определение цели и задач переговоров с поставщиком. Подготовка вопросов, разработка сценария. 
	6

	
	Тема 1.6.Оформление документации по поставке  продукции от поставщика.
	Оформление договора поставки.

Оформление  товаросопроводительной документации  на  сельскохозяйственное сырье и  продукцию:
-доверенности на получение товарно-материальных ценностей;
-счет-фактуры;

-накладной на отпуск материалов на сторону;

закупочного акта.

Отражение в регистрах поступления продукции от поставщика.
	12

	
	Тема 1.7.Оформление документации по  доставке продукции от поставщика.
	Оформление договора на доставку и сопровождение груза;

Оформление товаро-транспортных накладных, акта выполненных работ. 

Отражение в регистрах расходов по доставке продукции.
	12

	
	Тема 1.8. Оформление документации по оплате  поставщику задолженности
	Оформление оплаты поставщику:

-оплата наличными через кассу;

-оплата перечислением через банк;

-оплата векселем;

- другие виды оплаты.

Отражение в регистрах оплаты поставщику.
	12

	
	Тема 1.9.Оформление документации по приемке сельскохозяйственного сырья и продукции на склад
	 Оформление приемки на склад:

- поступление продукции с сопроводительными документами;

-поступление продукции без сопроводительных документов.

Отражение в регистрах приемки продукции на склад.
	6

	
	Тема 1.10. Оценка качества сельскохозяйственного сырья и  продукции
	  Проверка  документации, удостоверяющей качество сельхозяйственного сырья и продукции. Контроль качества поступившей продукции. Изучение порядка товароведческой экспертизы.
	6

	
	Тема 1.11. Оформление документации по складскому учету  сельскохозяйственного сырья и  продукции
	Оформление  документации по складскому учету:

-складской картотеки;

акта списания порчи продукции;

-отчета о движении материальных ценностей;

-инвентаризационной описи.

Отражение в регистрах движения продукции по складу.
	18

	
	Тема 1.12. Выбор покупателя
	 Методы  коммерческой работы  по оптовой продаже продукции.

Нахождение оптовых покупателей товаров и установление рынка сбыта товаров. Установление хозяйственных связей с покупателями товаров. Выбор форм и методов оптовой продажи товаров.  Рекламно-информационная деятельность оптовых предприятий.
	6

	
	Тема 1.13. Оформление документации по  оптовой продаже продукции
	Оформление документации по  оптовой продаже продукции:

-договора купли-продажи;

-счет-фактуры;

-товаро-транспортных накладных;

-акта выполненных работ.

Отражение в регистрах расчетов  с покупателями по оптовой продаже продукции.


	12

	
	Тема 1.14. Оформление документации по  розничной продаже продукции
	Оформление документации по розничной продаже продукции:

-накладных на внутреннее перемещение товара;

-акта на уценку(наценку) товара;

- товарного отчета

-журнала кассира-операциониста. 

Отражение в регистрах розничной продажи продукции.
	12

	
	Тема 1.15. Проведение анализа закупочной деятельности
	Проведение анализа закупочной деятельности:

-анализа выполнения планов закупок по номенклатуре и объему;

- анализа оборачиваемости запасов;

- показателей обеспеченности производства материальными ресурсами; 

 -анализа структуры издержек снабжения и выявление путей их снижения.
	12

	ПК 3.2 . Хранить и реализовывать закупленную сельскохозяйственную продукцию.
	Раздел 2. Технология хранения сельскохозяйственной продукции
	
	150

	
	МДК 03.02 Технология хранения сельскохозяйственной продукции.
	
	150

	
	Раздел 1

Организация контроля качества и хранения  сельскохозяйственной продукции 
	
	30

	
	Тема1.1Стандартиза-ция и подтверждение качества.

 
	Изучение нормативно-технических документов по стандартизации. 

Изучение Закона РФ «О стандартизации». 

Категории и виды стандартов

Работа с информационными указателями стандартов и стандартами.

Подтверждение качества сельскохозяйственной продукции 

Изучение Закона РФ «О защите прав потребителей». 

Методы определения качества. Отбор проб для анализов. 

Штриховое кодирование  Выявление фальсифицированной продукции 

Порядок проведения сертификации и декларирования продукции.

Изучение Закона РФ «О сертификации продукции и услуг»

Этапы сертификации и декларирования
	6

	
	Тема1.2 Особенности организации складского хозяйства
	Изучение складских помещений сельскохозяйственного  направления:
Подготовка помещений к приему нового урожая 
Тре​бования, предъявляемые к складским помещениям
Способы хранения сельскохозяйственной продукции

Режим хранения сырья и продукции

Назначение установок активного вентилирования 

Контроль режимов хранения

Оформление и расчет товарных потерь возникающих при хранении продукции
	12

	
	Тема1.3 Оборудование, инвентарь  и тара для хранения сельскохозяйственной продукции
	Составление схемы классификации подъемно-транспортного оборудования

Характеристика грузоподъемных и транспортирующих машин

Виды тары и упаковки для сырья и продукции в сельском хозяйстве

Виды  холодильного оборудования

Режимы хранения продуктов

Признаки классификации холодильных шкафов

Маркировка холодильных шкафов

Изучение схемы классификации торговых весов

Требования, предъявляемые к торговым весам

Подготовка весов к работе

Назначение клавиатуры и индикаторов электронных весов

Алгоритм работы на электронных весах

Изучение особенностей транспортной и потребительской тары

Схема классификации тары

Технические требования и стандарты

Упаковки и маркировка  сельскохозяйственной продукции для хранения

Изучение классификации инвентаря для организации складских работ
	12

	
	Раздел 2

Технология хранения продукции растениеводства   
	
	68

	
	Тема 2.1

 Хранение зерна и семян
	Характеристика зерновой массы как объекта хранения.

Физичес​кие свойства зерна Значение этих свойств в практике хранения и обработки зерновых масс.
Общая характеристика физиологических процессов, происходя​щих в зерновых массах.
Дыхание зерна при хранении. Общая характеристика процесса. Следствия дыхания. Факторы, влияющие на его интенсивность. По​нятие о "критической" влажности зерна и семян. Влияние продуктов газообмена на хранимое зерно. Потери сухого вещества зерна в ре​зультате дыхания.

Послеуборочное дозревание зерна, его биохимическая и биоло​гическая сущность. 

Продолжительность периода послеуборочного дозревания в зависимости от различных факторов.

Требования к качеству зерна .

Показатели качества зерна, их экономическое и технологическое значение 

Оценка качества зерна 

Определение содержания и качества клейковины
Влажность зерна и методы ее определения. Самосогревание зерновой массы.

Понятие о долговечности семян и зерна. Старение семян.

Признаки свежести  и зрелости зерна
Причины, вызывающие прорастание зерна и семян при хранении, и мероприятия, предупреждающие это явление.
Значение микроорганизмов при хранении зерна и семян. 

Харак​теристика микрофлоры зерновой массы. 

Организация хранения  зерна
Подготовка зерна к хранению

Изучение конструкции зерносушильных установок
Правила размещения зерна в хранилище. Система наблюдения за хранящимся зерном.

Определение площади и емкости складского помещения для хранения

зерна.

Определение засоренности зерна и зараженность вредителями 

Вред, причиняемый зерновой массе вредителями хлебных запасов — клещами, насекомыми, мышевидными грызунами и птицами. 

Пути заражения зерновых масс и зернохранилищ клещами и насеко​мыми. Условия, ограничивающие их жизнедеятельность в хранилищах и зерно​вых массах. Меры защиты зерна от клещей и насекомых. Предупре​дительные и истребительные мероприятия. Защита зерна от мыше​видных грызунов. Меры безопасности при проведении дезинсекции и дератизации.

Списывание массы естественной убыли зерна 
Общая характеристика режимов и способов хранения зерна, при​меняемых на практике. 

Температура, влажность и аэрация зерновой массы как основные факторы, определяющие ее сохранность. Теоре​тические основы режима хранения зерна в сухом состоянии, его преимущества и недостатки. 

Определение необходимых параметров температуры и влажности воздуха для хранения зерна

Мероприятия, повышающие устойчивость зерновых масс при хранении.

Наблюдения за зерновыми массами во время хранения
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	Тема 2.2

Хранение продуктов переработки зерна
	Технология хранения муки

Ассортимент  муки. Основные виды

Зависимость качества и выхода муки от исходного качества зерна.

Расчет выхода готовой продукции.

Хлебопекарные свойства муки
Показатели качества муки, нормируемые государственными стандартами
Подготовка муки к хранению

 Процессы, происходящие в муке при хранении
 Пути заражения  муки вредителями
Условия хранения

Режим хранения, срок хранения. Определение  необходимых  параметров температуры и влажности воздуха для хранения муки

Технология хранения круп.

Ассортимент  и характеристика отдельных видов круп

Определение качества и пищевой ценности крупы в зависимости от рода зерна и способов выработки

Подготовка крупы к хранению

 Процессы, происходящие в крупе при хранении
 Пути заражения  крупы вредителями
Изучение режимов и способов хранения крупы
Срок годности 

Определение  необходимых  параметров температуры и влажности воздуха для хранения крупы

Технология хранения комбикормов

Классификация комбикормов по их кормовой ценности  и физической структуре Характеристика сырья для производства комбикормов растительного, животного и минерального происхождения. Специальные компоненты комбикормов (БВМД, микродобавки, премиксы).

Требования к качеству комбикормов. Оценка качества комбикормов
Подготовка комбикормов к хранению

Причины порчи. Сроки и режимы  хранения. 

Определение  необходимых параметров температуры и влажности воздуха для хранения отдельных видов продукции.
Списывание массы естественной убыли продуктов переработки зерна
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	Тема 2.3

Хранение растительных жиров
	Зерно и маслосемена как основные  виды  сырья для производства растительного масла

Требования, предъявляемые к сырью, и изменение его качества при  хранении . Определение пищевой и технической ценности различных масел. 

Требования государственных стандартов к качеству масла, получаемого из семян различных культур. 

Расчет выхода и качества готовой продукции.

Особенности  хранения  растительного масла, жмыха и шрота.
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	Тема2.4

Хранение  картофеля, овощей, плодов и ягод.
	Характеристика плодоовощной  продукции  и картофеля как объекта  хранения ..

Биохимические  основы  ус​тойчивости плодов и овощей к инфекционным заболеваниям при  хранении . Микробиологические процессы, протекающие при  хране​нии  плодоовощной  продукции  и картофеля. 

Особенности микроор​ганизмов, поражающих плоды и овощи при  хранении . Факторы, вли​яющие на иммунитет плодов, овощей, и их устойчивость к микроб​ным поражениям при  хранении .

Понятия «лежкость» и «сохраняемость» плодоовощной  продук​ции . Факторы, формирующие лежкость  продукции  при выращива​нии, и ее сохраняемость в процессе  хранения .
Физические свойства, учитываемые при хранении . Факторы, влияющие на скорость испарения влаги с поверхности  продукции .

Физиологические и биохимические процессы, протекающие в картофеле, овощах, плодах при  хранении .
Дыхание растениеводческой сочной  продукции 

Процессы газообмена, протекающие при  хранении 
Периоды жизнедеятельности плодов и овощей при  хранении 
Плоды и овощи, дозревающие и не дозревающие в процессе  хра​нения . Процессы созревания и старения плодов и плодовых овощей. Изменение товарного качества, пищевой ценности и иммунитета в процессе созревания и старения. Климактерический период в жизни плодов. Роль этилена в процессе дозревания. Способы продления периода дозревания и увеличения периода  хранения   продукции . 

Механизмы заживления раневых повреждений плодоовощной  продукции  и картофеля. 

 Хранение плодов и овощей в стационарных хранилищах и полевых условиях.
Особенности хранения картофеля по периодам
Количественно-качественный учет картофеля, плодов и

овощей

 Виды   потерь  плодоовощной  продукции  при  хранении . Причины  потерь 
Послеуборочная доработка плодоовощной  продукции  и картофе​ля. 

Подготовка овощей к хранению

Режимы и способы  хранения  картофеля, овощей и плодов.

Активное вентилирование и искусственное охлаждение для картофеля и корнеплодов
Определение  необходимых параметров температуры и влажности воздуха для хранения плодоовощной  продукции  и картофе​ля
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	Тема 2.5 Хранение плодоовощной консервации
	Изучение способов консервирования плодоовощной продукции — сушка, охлаждение, замораживание, консервирование солью, сахаром, кислотами и др. 

Тепловая обработка (стерилизация и пастеризация). 

 Ассортимент консервов

Изучение способов консервирования

биохимические — квашение, соление, мочение, производство плодово-ягодных и виноградных вин 

 химические — консервирование веществами антисептического действия и маринование 

 физические — термостерилизация (при производстве консервов), сушка, замораживание, лучевая стерилизация и др. 

 физико-механические — обеспложивающая фильтрация и физико-химические — консервирование сахаром и солью. 

Сроки годности и условия хранения консервов
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	Раздел 3 Технология хранения продукции животноводства
	
	52

	
	Тема.3.1

Хранение мяса и мясных продуктов
	Технология убоя и первичной переработки животных.

Убой скота и разделка туш. Методика определения мясных качеств животных и птицы.

 Химический состав мяса. 
Влияние отдельных компонентов, входя​щих в состав мяса, на пищевую ценность продукта. Факторы, влияю​щие на морфологический и химический состав мяса. Сортовой разруб туш и его обоснование. 

Классификация мяса в зависимости от пола, возраста, упитанности животных. Общие понятия о пищевой, энергетической, биологической, техно​логической ценности мяса, методы их определения.
Методы консервирования мяса, их обоснование и значение. 

Классификация мяса по термическому состоянию (парное, остывшее, охлажденное, подмороженное, замороженное и размороженное).
Консервирование мяса низкой температурой. 

Источники получения холода. Консервирование мяса высокой температурой. Технология консервного производства и оценка продуктов на безопасность. Консервирование мяса посолом. Сухой и мокрый посол. Состав посолочной смеси и роль отдельных компонентов. Копчение, вяление, высушивание, запекание. Сущность методов консервирования и оценка качества получаемых продуктов. Условия и сроки хранения мясных продуктов, Новые методы консервирования и обработка мясных продуктов.
	12

	
	Тема3.2

Технология хранения продуктов переработки мяса
	Государственные стандарты на продукцию.

 Сырье для колбасного производства. Использование субпродуктов, крови, молочных продуктов, белковых добавок растительного происхождения (мука, концентрат, белковый изолят) и специй для производства изделий. 

Виды колбасных изделий, упаковочные и увязочные материалы. 

Ассортимент колбасных и ветчинных изделий - вареные колбасы и сосиски, полукопченые, варено-копченые, сырокопченые колбасы, субпродукты 1 и 2 категорий, зельцы, деликатесные изделия (шейка, буженина, кар​бонат, корейка, грудинка, рулеты, ветчина) и др. продукты.

Технология переработки мяса на малых предприятиях, в крестьян​ских хозяйствах и домашних условиях. 

Условия и сроки хранения колбасных изделий

Оборудование для хранения
	12

	
	Тема3.3

Технология хранения 
молока
	Первичная обработка молока в хозяйстве: очистка, охлаждение. Требования к молоку – сырью.

Контроль качества молочного сырья.

Определение органолептических и физико-химических показателей молока

 Оборудование для охлаждения и хранения молока
Механическая обработка молока: сепарирование, очистка, нормализация, гомогенизация и др.

Режимы пастеризации при производстве молочных продуктов.

Оборудование для пастеризации и стерилизации молока.

Влияние тепловой обработки на составные части и технологические свойства молока. 

Контроль качества молока при тепловой обработке

Ассортимент питьевого молока и основы его производства. 

Пастеризованное и стерилизованное молоко, требования к нему по физико-химическим и микробиологическим показателям. 

Требования к сырью для производства стерилизованного молока. 

Розлив, маркировка, фасование и упаковывание питьевого молока 

Срок и условия хранения 
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	Тема 3.4

Технология хранения продуктов переработки молока

	Хранение кисломолочных продуктов. 

Классификация кисломолочных продуктов 

Требования, предъявляемые к сырью для выработки кисломолочных продуктов. 

Приготовление заквасок
Схема производства кисломолочных продуктов термостатным и резервуарным способами.

 Характеристика, ассортимент и технологические особенности производства различных видов кисломолочных напитков: простокваша (обыкновенная, мечниковская, ацидофильная, варенец, ряженка, йогурт), кефир, ацидофильные продукты, кумыс

Розлив, маркировка, фасование и упаковывание кисломолочных продуктов.
Срок и условия хранения

Хранение сметаны, творога и творожных изделий.

Ассортимент, характеристика и особенности производства. Технические требования к сметане. 

Технология творога и творожных продуктов
Ассортимент, характеристика, способы производства

Оборудование для производства кисломолочных продуктов. 

 Основные пороки кисломолочных продуктов.

Расфасовка, упаковка и хранение различных кисломолочных продуктов. 

Хранение масла

 Классификация, ассортимент и характеристика сливочного масла.

 Способы производства масла
Выход масла

Фасование, и оценка качества масла. Пороки вкуса и запаха, обработки, консистенции и цвета масла

Режим хранения масла

Технология хранения сыра

Классификация и характеристика сыров.

Требования, предъявляемые к качеству молока в сыроделии. 

Общая технологическая схема производства сыра. 

Оценка качества и пороки сыров.

Упаковка сыров

Срок годности и условия хранения сыров

Ххранение сухих молочных продуктов

Виды сухих молочных продуктов

 Принципы и способы производства сухого молока
 Технология производства стерилизованных, сгущенных и сухих молочных продуктов

Упаковка, маркировка и хранение сухих молочных продуктов
Пороки сухих  молочных продуктов
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	Тема3.5

Хранение яиц
	Схема категории качества яиц

Диетические, столовые, пищевые неполноценные

Технический брак

Яйцепродукты

Яичный порошок, меланж

Определение качества

Хранение

Виды упаковки

Сроки хранения
	4

	Всего по ПМ 03
	
	
	300


4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1. Арустамов Э.А. Торгово-технологическое оборудование/Э.А. Арустамов, П.И. Вахрин, В.К. Памбухчиянц – М.: Экономика, 1984;
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3. 1.З .П. Матюхина «Основы физиологии питания, гигиены и санитарии» М: Изд-Центр «Высшая школа», 2007 г

4. 2. З.П. Матюхина «Товароведение пищевых продуктов» М: «Экономика» 2005г.

5. Зима Б.В. Заготовки сельскохозяйственной продукции потребительской кооперацией/ Б.В. Зима, Х.А. Шадиев.- М.: Экономика, 1989;

6. .Конаков М.А., Конаков А.П. Организация и экономические основы фермерских хозяйств, 2005 ИЦ ''Академия''

7. Миротин Л.Б., Ташбаев Ы.Э. Логистика для предпринимателя: основные понятия, положения и процедуры: Учебное пособие. - М.: ИНФРА-М, 2003
Дополнительные источники:

.   Интернет-ресурсы:

1. http://www.youtube.com/

2. http://rutube.ru/

3. http://video.yandex.ru/  

4. http://pedsovet.org/component/option,com_mtree/

5. pages.ru/osnmark/index.html

 6. http://tat-mih.ucoz.ru/
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